Des paniers gourmands locaux pour vos
collaborateurs et vos clients
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. ', / | 'histoire de

g/ &) Maison Hurel

Implantée a Chateaubriant, en Loire-Atlantique, Maison
Hurel est une entreprise artisanale spécialisee dans la

fabrication de pates a tartiner au caramel et au chocolat.

Inspirées du savoir-faire du chef étoilé Jacques Thorel, nos
recettes sont élaborées a partir d'ingredients francais
soigneusement sélectionnés, pour offrir un gout unique et

une texture fondante.

Au-dela de ses propres créations, Maison Hurel s'entoure
de producteurs locaux pour composer des paniers
gourmands authentiques, reunissant des specialités

artisanales de notre territoire.

Aujourd’hui, Maison Hurel accompagne les entreprises et
les CSE dans la creation de cadeaux gourmands,
authentiques et locaux, pensés pour valoriser le savoir-

faire artisanal francais.

Fabrique a
CHATEAUBRIANT
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Nos engagements

100 % Francais : 100 % Artisanal - 100 % Plaisir

Nos paniers sont confectionnés a la main a partir de produits locaux
soigheusement sélectionnés, pour celébrer les saveurs francaises et le
savoir-faire artisanal.

Une expérience gourmande authentique, placee sous le signe du partage
et du plaisir.

#* Engagement local *

Nous selectionnons des produits issus de producteurs locaux engages,
respectueux de l'environnement et de 'économie du territoire.

Rémunération équitable

Nous garantissons une remuneration juste a chaque producteur, dans une
logique de partenariat durable et transparent.

Inclusion sociale

Nos coffrets sont réalisés en partenariat avec 'ESAT de Chateaubriant,
contribuant a linclusion de personnes en situation de handicap et a la
valorisation de savoir-faire uniques.

T Personnalisation sur mesure T

Nous creons des paniers personnalisables pour tous types d'évenements :
cadeaux d'entreprise, fétes de fin dannée ou remerciements clients.
Nous nous adaptons a vos besoins, vos delais et vos envies.
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Pourquol choisir Maison Hurel

Des produits artisanaux francais
de qualite

Nous sélectionnons des produits
artisanaux francais, elaborés avec soin
a partir d'ingredients rigoureusement
choisis.
Chaque panier reunit des saveurs
authentiques pour une expérience
gourmande de qualité.

Des paniers durables et
réutilisables

Nos paniers en osier sont congus pour
durer et étre reutilisés, dans une
démarche éco-responsable.

Ils allient esthetique, solidité et respect
de l'environnement.

Un cadeau gourmand qui a du
sens

Nos paniers sont idéals pour les fétes
de fin d'année, les remerciements
clients ou les événements d'entreprise.
Offrir un coffret Maison Hurel, c'est offrir
un moment de partage, autour de
produits locaux et authentiques.

Des paniers adaptés a tous les
budgets

Nous proposons des coffrets adaptés a
tous les budgets, de l'option accessible
au format plus complet.

Une gamme variée qui répond a toutes
les envies et occasions.
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Chez Maison Hurel, chaque panier est concu pour offrir une expérience
gourmande authentique, mettant a 'honneur des produits artisanaux issus de
producteurs locaux.

Personnalisables, nos coffrets s'adaptent a vos envies, votre budget et vos
contraintes alimentaires.

TROIS FORMATS POUR TOUTES VOS ENVIES

L'essentiel de la maison

Idéal pour une attention simple et gourmande

Le déetour gourmand

Un coffret equilibré pour faire plaisir a
coup sur

Le festin partage

Un panier généreux pour les
grandes occasions
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' Lessentiel de la maison \

Maison’

urel

Un coffret gourmand, elegant et Ce coffret comprend

accessible, ideal pour offrir une

1 panier en osier reutilisable et durable
attention soignée a vos

e 2patesatartiner-1759:

- Caramel Valentin « Au Beurre Salé »
- Chocolat Valentin « Noir »

collaborateurs et vos clients.

e 1sachet de crackers apeéritifs - 75 g
¢ 1 bouteille au choix - 75 cl:

- Jus petillant
- Cidre artisanal
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%i Le detour gourmand
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Un coffret gourmand et Ce coffret comprend

genereux, ideal pour offrir une
: . e 1 panier en osier reutilisable et durable
attention marquante a vos

collaborateurs et vos clients, o 1terrine de boeuf artisanale - 180 g

e 3patesatartiner-175g:
- Caramel Valentin « Au Beurre Sale »
- Chocolat Valentin « Cacahuétes »
- Chocolat Valentin « Noir »

¢ 1paquet de cafe torrefie - 60 g
e 1sachet de crackers apéritifs - 75 g

e 1 bouteille au choix - 75 cl:
- Vin rouge
- Vin blanc
- Biere artisanale
- Jus pétillant
- Cidre artisanal
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Un coffret généreux et festif, Ce coffret comprend
ideal pour offrir une attention 1 panier en osier reutilisable et durable

memorable a vos e
3 pates a tartiner - 1759

collaborateurs et vos clients. _ Caramel Valentin « Au Beurre Salé »
- Chocolat Valentin « Cacahuétes »
- Chocolat Valentin « Noir »

3 pots de crackers apéritifs - 50 g :
- Oignons

- Piment d'Espelette

- Parmesan

1 terrine de boeuf artisanale - 180 g

1 tartinade de lupin - 200 g

1 paquet de café torréfie - 60 g

1 paquet de chocolat en poudre - 250 g
1 sachet de crackers apéritifs - 75 g

2 bouteilles au choix - 75 cl.:

- Vin rouge

- Vin blanc

- Biere artisanale

- Jus petillant
- Cidre artisanal 09



Nos partenaires locaux

Yeweere

Productions
Pausannes

Basee a Soudan, en Loire-Atlantique, l'exploitation Vivien d'’Anjou eleve depuis quatre
générations des vaches Rouge des Prés et cultive des léegumineuses en agriculture
biologique. Labellisee AB et "Bienvenue a la ferme’, la ferme privilegie une
alimentation naturelle et des pratiques responsables.

Ses produits sont 100 % fermiers, locaux et issus de circuits courts.

Tartinade de Lupin « Aux poivrons rouges »

Une tartinade artisanale aux notes douces de poivrons rouges, élaboree
a base de lupin et de soja bio. Idéale pour lapéritif, elle surprend par sa
legerete et sa finesse.

Poids : 200 g

Origine : Vivien dAnjou, Soudan (Loire-Atlantique)

Labels : AB (Agriculture Biologique), Produits Fermiers “Bienvenue a la
Ferme”

Terrine de Boeuf « Au poivre vert »

Préparée a partir de viande de boeuf issue directement de lexploitation
agricole, cette terrine révele une saveur authentique relevee par la
fraicheur du poivre vert.

Poids :180 g

Origine : Vivien dAnjou, Soudan (Loire-Atlantique)

Labels : AB (Agriculture Biologique), Produits Fermiers “Bienvenue a la
Ferme”

10
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Nos partenaires locaux

Sweet And Hard Coffee

” : CEQUILIBRE DES CARACTERES

Torréfacteur artisanal, Sweet and Hard Coffee sélectionne ses cafés directement
aupres des producteurs. Les grains sont ensuite torréfiés localement pour garantir
fraicheur et richesse aromatique.

Café torréfié « Arabica & Robusta - Blend Italien »
Un mélange equilibré associant la finesse de [Arabica
a lintensité du Robusta, pour un café riche en aromes
aux notes legerement chocolatées.

: 3 Poids : 60 g
1 iﬁ;j?;;:*ﬁeaum_ C Origine : Sweet And Hard Coffee, Chateaubriant (Loire-
i Atlantique)
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Nos partenaires locaux

Créeée en 2019 a Chateaubriant, Maison Hurel est une entreprise artisanale spécialisée
dans la fabrication de pates a tartiner au caramel et au chocolat. Ancrée localement,
elle privilegie un approvisionnement direct aupres de producteurs de la region.

Chocolat Valentin « Noir » en poudre
Un chocolat en poudre riche en cacao, idéal
Maison Burel pour une boisson gourmande et réconfortante
a tout moment de la journée.
Chocola{/ulerfin Poids : 250 g
Origine : Maison Hurel, Chateaubriant (Loire-
Atlantique)
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Des partenaires locaux engages, au service du godt et de lauthenticite.
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Nos partenaires locaux

®

g Maison
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Caramel Valentin « Au beurre salé »

Une pate a tartiner au caramel riche et
fondante, relevée par une fine pointe de sel.
Une texture onctueuse et une finale
délicatement beurrée.

Poids : 175 g

Origine : Maison Hurel, Chateaubriant (Loire-
Atlantique)

Chocolat Valentin « Cacahuétes »

Une recette gourmande ou la douceur du
chocolat rencontre le croquant des cacahuetes.
Une texture fondante ponctuée de morceaux
pour une degustation généreuse et addictive.
Poids: 175 g

Origine : Maison Hurel, Chateaubriant (Loire-
Atlantique)

A
\

aubrian |

p—

Chocolat Valentin « Noir »

Un chocolat noir au caractere affirme, riche en
cacao et en arbmes.

Une texture onctueuse pour une degustation
intense et équilibree.

Poids 175 g

Origine : Maison Hurel, Chateaubriant (Loire-
Atlantique)
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Nos partenaires locaux

LBERESVIVANTES,

Brasserie

LORCH

0 - Nozay

Fondeée en 2022 a Nozay, la Brasserie Lorc'h élabore des biéres artisanales de
caractere, alliant créativité et savoir-faire.

Plusieurs de ses créations ont éeté recompensées au France Biere Challenge,
temoignant de la qualité et de l'originalité de ses recettes.

Engagee dans une déemarche eécoresponsable, la brasserie privilégie les circuits courts
et des ingrédients de qualité pour proposer des bieres authentiques.

Biére artisanale « LEntourloupe »

Une biere triple au caractére genereux, aux aromes intenses
et a la robe dorée. Une degustation authentique et raffinee.
Contenance : 75 cl

Origine : Brasserie Lorch, Nozay (Loire-Atlantique)
Récompenses |_Labels : Médaille d'’Argent au "France Biere
Challenge 2024".

Des partenaires locaux engages, au service du godt et de lauthenticite.
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Nos partenaires locaux

«BIERESVIVANTES,
Brasserie

LORCH

- Nozay

Crackers salés a base de dréche

Fabrigués a partir de dréche, issue du brassage de la biére,
ces crackers artisanaux offrent un croustillant unique et une
belle richesse de gout.

Trois saveurs ;| piment d'espelette, parmesan et oignons.
Poids : 50 g (pot) / 75 g (sachet)

Origine : Brasserie Lorc’h, Nozay (Loire-Atlantique)
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Nos partenaires locaux

—

CHATEAU DRjA\N C
BAUDRON

Fondé en 1923 au coeur du vignoble bordelais, le Chateau Franc Baudron est un
domaine familial engagé dans lagriculture biologique depuis plus de 10 ans. Il vy
produit des vins élégants et authentiques, fideles a leur terroir et a un savoir-faire
transmis depuis plusieurs generations. Une viticulture respectueuse de la nature et
des hommes, que nous avons a coeur de mettre a 'honneur dans nos paniers.

Vin rouge « RECTO »

Robe rubis brillante. Fruité et frais, un vin gourmand et croquant ! Sur des notes de
fruits rouges, de confiture de fraise et épicees (poivre vert). Une bouche souple sur
des tanins fins.

Contenance : 75 cl

Origine : Chateau Franc Baudron, Montagne (Gironde)

Labels : AB (Agriculture Biologique)

Vin blanc « VERSO »

Frais et fruité, notes exotiques, d'agrumes et citronnées, legrement fumeées. Une
bouche ample et onctuseuse, avec des notes salines offrant un joli equilibre.
Contenance : 75 cl

Origine : Chateau Franc Baudron, Montagne (Gironde)

Labels : AB (Agriculture Biologique)
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Nos partenaires locaux

LA CIDRERIE FAMILIALE

ORRE

DEFUIS

/ 757’

Implantée a Plerguer, prés de Saint-Malo, la Cidrerie Sorre est une maison familiale
bretonne fondée en 1952. Depuis trois générations, elle élabore des cidres artisanaux
a partir de pommes issues de vergers locaux. Entre tradition et innovation, elle
propose des cuvees variees, du brut au doux, ainsi que des créations originales, tout
en valorisant un savoir-faire respectueux du terroir.

Cidre artisanal brut « Cuvée Mariniére »
) 5 Un cidre brut a la fois fruite et equilibre, avec une belle
fraicheur et une légére amertume qui lui apporte du
. caractere.
Contenance : 75 cl
Origine : Cidrerie Sorre, Plerguer (llle-et-Vilaine, France)
S Récompenses . Medaille de bronze - Sagardo Forum
= e 2023 (Concours international de cidre)
=== SORRE
==
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Nos partenaires locaux

LA CIDRERIE FAMILIALE

ORRE

DEFUIS

1197

Issus de pommes soigneusement selectionnées, les jus pétillants offrent une fraicheur
naturelle et une alternative sans alcool idéale pour tous les moments de convivialite.

Jus pétillant « Pomme »

Frais et legerement acidulé, un jus petillant
naturel et desalterant.

Contenance : 75 cl

Origine : Cidrerie Sorre, Plerguer (llle-et-Vilaine)

Jus pétillant « Pomme - Fraise »

Doux et gourmand, aux saveurs fruitees et
legeres.

Contenance : 75 cl

Origine : Cidrerie Sorre, Plerguer (llle-et-Vilaine)

Jus pétillant « Pomme - Griotte »

Une alliance subtile, fruitée et rafraichissante.
Contenance : 75 cl

Origine : Cidrerie Sorre, Plerguer (llle-et-Vilaine)

Jus pétillant « Pomme - Kiwi »

Un mélange vif et équilibré, aux notes fraiches et
acidulées.

Contenance : 75 cl

Origine : Cidrerie Sorre, Plerguer (llle-et-Vilaine)

Jus pétillant « Pomme - Framboise >

Fruité et légérement acidulé, pour une pause
fraiche et gourmande.

Contenance : 75 cl

Origine : Cidrerie Sorre, Plerguer (llle-et-Vilaine)
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Nos partenaires locaux

esatco

ATLANTIQUE

Un partenariat engagé et local

Implante  a  Chateaubriant, UESATCO
Atlantique accompagne des professionnels
en situation de handicap a travers des
activites variees et valorisantes.

Dans le cadre de notre collaboration, les
équipes de |ESAT participent a la
préparation de nos coffrets, en assurant la
mise en panier des produits avec soin et
exigence.

Ce partenariat s'inscrit pleinement dans
notre démarche : proposer des coffrets
gourmands qui ont du sens, en valorisant a
la fois le savoir-faire local et linclusion
sociale.
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Un coffret Maison Hurel, cest aussi un geste concret en faveur de linclusion.



Offrez un panier gourmand, local et personnalisé
a vos collaborateurs et vos clients.

Contact : Valentin HUREL
Email ; valentin@maisonhurel.com
Tél: 078358 70 13

Devis rapide - accompagnement personnalisé - livraison possible
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